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1. Im Roman von Jules Verne umrundete Phileas Fogg die Welt in
3 Monaten (S) 10 Wochen (G) 80 Tagen (W)

2. Das erste Wachsfigurenkabinett Madame Tussauds eréffnete 1802 in
London (E) Paris (T) Bruxelles (R)

3. Die Kindsthetik befasst sich mit
chinesischen Tuschezeichen Hundefrisuren Bewegungs-
(E) ) empfindungen (1)

4. Tartan ist kein
Laufbahnbelag (E) Stoffwebmuster (R) Brotaufstrich (H)

5. Eine im Kloster Fahr an der Limmat gebackene Hausspezialitdt tragt im Volksmund
den Namen
Nonnenfirzli (N) Seelentrosterli (2) Pfaffenschenkeli (S)

6. Die grosste Einnahmequelle im Schweizer Bundeshaushalt ist die
direkte Bundessteuer (Z) Mehrwertsteuer (A) Verrechnungssteuer (E)

7. Die am langsten regierende Monarchin Grossbritanniens ist
Elisabeth II. (C) Victoria (1) Maria Stuart (E)

8. Welches dieser Musicals wurde als erstes aufgefiihrt?
«Hello Dolly» (H) «Evita» (C) «Mamma Mia» (V)

9. Die gewaltsame Rekrutierung von Seeleuten im 18. Jahrhundert nannte man
Schanghaien (T) Cantonieren (H) Hongkongen (0)

10. Auf der Schweizer 50-Franken-Note der 1976er-Serie abgebildet war
Charles-Ferdinand Ramuz (M) Conrad Gessner (S) Albrecht von Haller (E)

11. Der Name Hanuman steht fiir
Hindu-Gottheit (M) tiirkisches Bad (N) Urmensch (G)

12. Kein Libretto fiir Richard Georg Strauss schrieb
Hugo von Hofmannsthal (N) Stefan Zweig (0) Alexander Ritter (A)

13. Aus der Cochenilleschildlaus gewinnt man die Basis fiir den Farbstoff
Kresylviolett (I) Karmesinrot (N) Cyanblau (P)

14. Wem wurde wegen Plagiatsvorwiirfen der Doktortitel nicht entzogen?
Karl-Theodor zu Guttenberg (X)  Anette Schavan (S) Peter H. Miiller (N)

Lésungswort:
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

Ermitteln Sie fiir jede Frage den richtigen Losungsbuchstaben.
Der Reihe nach in die Losungsfelder eingetragen, ergibt sich
so das Losungswort.

Wie mitmachen bei doXquiz?

Schicken Sie das Losungswort mit dem Vermerk doXquiz
bis spatestens 31. Dezember 2016

per E-Mail an: info@doxmart.ch

oder per Fax an: 052-672 23 89

unter Angabe von Name, Adresse und E-Mail-Adresse.

Teilnahmebedingungen:

Uber den doXquiz-Wettbewerb kann keine Korrespondenz
gefiihrt werden.

Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

Die Gewinner werden direkt orientiert und in der nachsten
Ausgabe von «doXmedical» vorgestellt.

Wer kann teilnehmen?

Teilnahmeberechtigt sind alle Arztinnen und Arzte mit Praxis-
tatigkeit (beziehungsweise deren Praxisteam) in der Schweiz
und im Fiirstentum Liechtenstein.

Mitarbeiterinnen von doXmart, Galexis und Brunner Pharma
sind von der Teilnahme ausgeschlossen.

Auch wenn die Fragen nicht einfach waren, die Beteiligung an
unserem letzten doXquiz war erfreulich. Viele Kolleginnen und
Kollegen haben mitgeratselt und sind auf die richtige Losung

gekommen.

Das Lésungswort des doXquiz 4/16 lautet:

SPAETSOMMERTAG

Die gliicklichen Gewinner sind:

1. Preis: Dr. Mach LED 115 Untersuchungsleuchte
Dr. Thomas Schwander, 3235 Erlach

2. Preis: Heine Diagnostik Set Beta 200° F.0.
Dr. Christian Moelter, 8307 Effretikon

3. Preis: Notfallrucksack, gefiillt (ohne Medikamente)
Dr. Jakob Bieri, 6287 Aesch LU

4. Preis: GALecoline® Seater trendy, Farbe flint
Dr. Stefanie Balmer, 3855 Brienz

5. Preis: Blutdruckmessgerat Boso Carat professional
Dr. Alexander Obrecht, 8610 Uster

Zu gewinnen sind die auf der

folgenden Seite abgebildeten Preise —
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doXmedicaI

doXquiz 5+ 2016

U D wWw N K

. Preis
. Preis
. Preis
. Preis

Preis:

Zu gewinnen sind diese Preise:

Philips HeartStart HS1-Defibrillator

: Arzttasche Stavanger Vario, ohne Fiillung
: GALecoline® Seater trendy, Farbe flint

: Blutdruckmessgerat boso Mercurius E

Alle Preise werden zur Verfiigung gestellt von unserer Partnerfirma Galexis AG, Niederbipp

Wert: Fr. 1263.-
Wert: Fr. 492.-
Wert: Fr. 279.-

Wert: Fr. 173.-
: bluepoint MEDICAL Fingeroximeter OxyTrue® FC  Wert: Fr. 151.-

Rezept

Die richtige Antwort auf die Frage Nr. 1 im doXquiz der letzten Nummer lautete:
Feuerzangenbowle

Rezept fur Feuerzangenbowle

(auch Krambambuli genannt)

Man bendotigt:

e 1 Zuckerhut (ca. 250 Gramm) e einen feuerfesten Kessel oder Topf
e 2 Liter trockenen Rotwein (fiir mindestens 3 Liter)

e 1 Flasche Strohrum 80% e Schopfkelle mit langem Stiel

e > Zitronen e Rechaud

e 2 Orangen e Zuckerzange

¢ 2 Zimtstangen (ist auch im Handel erhéltlich

¢ 5 Gewirznelken als Set)

3—4 Sternanis

Zubereitung:

Gut gewaschene Zitronen und Orangen in diinne Scheibchen schneiden, zu-
sammen mit Zimt, Nelken und Anis im Rotwein in einem Topf erwdrmen, bis
der Wein fast kocht. Zum Warmhalten auf ein Rechaud stellen.

Den Zuckerstock auf der Zange quer {iber den Topf legen, gut mit Rum trdn-
ken und anziinden. Dann vorsichtig mit langer Schopfkelle Rum in kleinen
Portionen nachgiessen, bis der Zucker vollstdandig verbrannt und in den Wein
getropft ist. Allenfalls Rest des Rums nun noch in den Topf geben. Heiss
servieren in Punschgldsern.

Alkoholfrei: Da der Zucker nur mit Alkohol brennt, ist hier leider keine Vari-
ante moglich. Von Brennspiritus wird abgeraten!



